Bargnoolino
Preparazione: —   ·   Cottura: —   ·   Porzioni: —   ·   Difficoltà: Media
Ingredienti
Prima variante
• Bargnoli — 1 kg
• Alcool 95 gradi — 1 litro
• Acqua — 400 grammi
• Zucchero — 400 grammi
Seconda variante
• Bargnoli — 1 kg
• Zucchero — 1 kg
• Alcool 75 gradi — 1 L
Procedimento
Prima variante
• Macerare per 40 giorni.
• Trascorsi 40 giorni preparare lo sciroppo bollendo l'acqua e lo zucchero, raffreddare e unire al macerato.
• filtrare e imbottigliare
Seconda variante
• Macerare per 6 mesi.
• filtrare e imbottigliare
Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto
