Semifreddo ai frutti di bosco
Preparazione: 15 min   ·   Cottura: 20 min   ·   Porzioni: —   ·   Difficoltà: Media
Ingredienti
• Biscotti secchi — 250 g
• Burro — 125 g
• Mascarpone — 250
• Ricotta — 250
• Zucchero — 100 g
• Bustina di vaniglia — 1
• Cucchiaio di farina abbondante — 1
• Uova — 3
• Vasetto di marmellata ai frutti di bosco — 1
• Limone — 1
Procedimento
• Frullare i biscotti e il burro. 250g/125g
• Montare i tuorli con lo zucchero,mascarpone ricotta e la farina. 3 uova 100 zucchero 250 mascarpone 250 ricotta
• Rivestire una teglia con la carta forno e metterci l'impasto dei biscotti e la crema. 24-25 cm
• Cuocere a 180° per 35 minuti. 180° per 35 min
• Togliere la torta dal forno e metterla su un piatto. 5 min
• Mescolare la marmellata di frutti di bosco e il succo di limone. 1 vasetto 1 limone
• Mettere in frigorifero per almeno 2 ore. 2 ore
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