Torta gelata
Preparazione: —   ·   Cottura: —   ·   Porzioni: —   ·   Difficoltà: Media
Ingredienti
• burro — 125 g
• zucchero — 100 g
• cacao — 75 g
• tuorli d'uovo — 2
• savoiardi — 12
• latte — q.b.
• caffè — 1 tazza
Procedimento
• Lavorate i tuorli con lo zucchero finché saranno spumosi poi unite il burro e il cacao sciolto in pochissimo latte caldo; foderate uno stampo di savoiardi imbevuti di caffè, versate uno strato di crema, poi biscotti e così via terminando con uno di biscotti. Lasciate ghiacciare, sformate, polverate di zucchero e servite.
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