Liquore Brugnolino
Preparazione: —   ·   Cottura: —   ·   Porzioni: —   ·   Difficoltà: Media
Ingredienti
• alcol — 1 litro
• noccioli di pesche — 10 noci
• vino rosso — 1 litro
• zucchero — 600 grammi
Procedimento
• Lasciare in fusione i noccioli di pesche nell'alcol per 20 giorni.
• Fare bollire il vino rosso con lo zucchero, poi raffreddare e aggiungere all'alcol, aspettare 3 giorni e filtrare.
Note della nonna: Nella stessa pagina sono presenti altre ricette: "Liquore di Alloro" e "Maraschino".
Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto
