Marinata al sole di susine o amarene
Preparazione: —   ·   Cottura: —   ·   Porzioni: —   ·   Difficoltà: Media
Ingredienti
• susine o amarene — 1 kg
• zucchero — 500 g
• alcol — 100 g
Procedimento
• Metti le susine o amarene in un vaso e lascia che siano esposte al sole fino a quando non sono appassite e lo zucchero si è sciolto.
Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto
