Mousse di Prosciutto
Preparazione: —   ·   Cottura: —   ·   Porzioni: —   ·   Difficoltà: Media
Ingredienti
Ingredienti principali
• Prosciutto — 200 g
• Mascarpone o besciamella — 100 g
• Brandy — 1 cucchiaio
• Ketchup — 1 spruzzatina
• Sale — q.b.
ingredienti finali
• Burro — 2 cucchiaini
• Farina bianca — 1 cucchiaio
• Sale — q.b.
• Noce moscata — q.b.
Procedimento
• Frullare gli ingredienti principali e aggiungere alla fine il burro, la farina bianca, sale, noce moscata e latte.
Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto
