Ricette del Cassetto

chocolate cake - Rachel
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Preparazione: — Cottura: —

Porzioni: —

Difficolta

: Media




Ingredienti Procedimento

Per la torta

Cioccolato 125 g
fondente

Latte 3 cucchiai
Burro (a 1509
temperatura

ambiente)

Zucchero semolato 150 g
fine

Uova 3
Farina 00 2009
Cacao in polvere di 1 cucchiaio

buona qualita

Lievito in polvere 1 cucchiaio
Bicarbonato di 1/4 cucchiaino
sodio

Panna 1 cucchiaio

Chocolate butter icing

Burro (a 759
temperatura
ambiente)

Estratto di vaniglia
0 buccia d'arancia
finemente
grattugiata o 1
cucchiaio di
polvere solubile
per caffe
istantaneo

zucchero a velo 175 g

polvere di cacao 1 cucchiaio

Note della nonna: Ricetta di Rachel Allen. Spolverare con cacao in polvere o zucchero a velo (opzionale).

Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto




