Ricette del Cassetto

Torta di mele

400 41 DI BupRo

TORTA i MELE

J, UOVA

200 g oi FARINA
250 i Dy ZueacHEo

4 RUSTINA B PANE DEELT ANGEL

 ToWTA DiMELE

400 41 D1 BoRRo

L vova 22

300 g ©F FARINA

250 g2 D 2uccHERO

4 BUSTIN bi PANE PECLT ANGEL
MiscuiARE BoRRO E 2uccuERo Poi METIERE |
LEUovA E GiRARE ALUNGO METTERE Lg

FARiNA, LIEVITO , £ GiRARE ANCORA

METVERE DENTRO MELE F BAMAME .

UNGERE LA RENTOLA cop BURRS, £ Poi

MiscHiARE BooRo £ 2uccuE Ro Poi mETIEL;  — ff "7t -
 LEwovA E ¢iRARE ALUNGO NETTERE Lg = 3
FARINA | LIEVITO £ GiRARE AMCORA E = o
| METVERE DENTRO WELE § SAMANE s Documento originale
UNGERE LA PENTOLA con BURRo, £ FOi
| SRARGERE DI FARING =
- = Lo
Preparazione: — Cottura: — Porzioni: — Difficolta: Media
Ingredienti Procedimento
uova 4 « Mescolare burro e zucchero, poi aggiungere le uova e girare lungo.
farina 300 gr Mettere la farina e il lievito, girare ancora e aggiungere mele e
banane.
zucchero 250 gr
" 100 e Ungere la pentola con burro e poi spargervi della farina.
urro gr
lievito pane degli angeli 1 bustina

mele

banane

Note della nonna: Data parzialmente visibile: 3/10/1973

Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto




