Ricette del Cassetto

Ricetta 1: Savoiardi Trascrizione Originale

Savoiardi

Preparazione: —

Ingredienti

rossi d'ovo
zuchero

farina
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Cottura: — Porzioni: — Difficolta: Media

Procedimento

8 o Silavorano i rossi d'ovo con lo zuchero finché sia quasi bianco nel
frattempo si montano le chiare d'ovo metter la farina nei rossi d'ovo
a poco per volta Poi unire le chiare montate fare i formati Savoiardi e
zucherarli di Vello a fuoco moderato.

250 g
100 g
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