Ricette del Cassetto

Torta gelata

Preparazione: —

Ingredienti

burro
zucchero
cacao

tuorli d'uovo
savoiardi
latte

caffe

Bt pelats L
wtt 05 f&v. &nia émﬂ,g {01
Q{z’ua&&w JHray Cienp 2+'_
oo 1] Mol m_
L fage o il sasth %m o
wﬁ'w)m‘ tus: o &jwdm___j
1e )JQ,\QAMA.:» q¢
w e 4 mna»ﬂ_

W:T'L w\fn Q/\é\[ iy

@AQ&L u_!_mh frvey w’rw*r» y

&:h&\ LW el

Cottura: — Porzioni: — Difficolta: Media

Procedimento

125 g « Lavorate i tuorli con lo zucchero finché saranno spumosi poi unite il
burro e il cacao sciolto in pochissimo latte caldo; foderate uno
stampo di savoiardi imbevuti di caffe, versate uno strato di crema,
poi biscotti e cosi via terminando con uno di biscotti. Lasciate

2 ghiacciare, sformate, polverate di zucchero e servite.

100 g
759

12
q.b.

1 tazza

impararecongusto.it/ricette-del-cassetto




