Ricette del Cassetto

Torte campagnola

' k) ;‘ “J
HE Tunrieamaseets Saen ?f] i Te T ﬁ“’fhi
[1 P~ ‘z‘“ﬂ?/_ 7 "QL J"": | L Teging 8 o tq,:ue[l.‘ﬂi(f L9
L Toging o oo, 3 deggiae o Lalla, | | (oo, okt Quce gl dpe clic
Diacin Prockstom Quns acfel dge e Mg e e 7
{ . L 2urngphae ™ 360, Wroknc p 250, 190,
e R e BT ar a1 ,F (T et Ay P o
5»«(& 360, Tuceofunc £ 260, Buuna p 100, | st G p €, Lnepye b cehin ]
1 A1 N IR Ry P PPN ,,M,;f N 1B :*m R 3
| P IRSETA Y/ PSS Z;.»LI autgyo bk i:ﬁ? at-whan v {‘M |
(oL Lol poi sumpets M| Gl o i 4

I N Y 12 chiant "meuteds s meve %0 pr. oL

‘wek i,c i Mt 13 {nw &‘L i ‘mwt::q vele, e; deve Laf gong
[anEara- - i TINS5 Y Y o8 DT AT
e rareos e e | | Jaf g aet iEesian d
1-& chione | mouttede o meve. i pr AL l Y ! : r }
\mu)ww« vebe, of deve Temeds 3ong | g ol
/ KPS T T A PRI T A Y (AP
l‘;:bﬁ:f:m&‘u t i Vuf‘ubu 1 Documento originale

& T geee F

Preparazione: — Cottura: — Porzioni: — Difficolta: Media

La ricetta, cosi come tramandata

Torte campagnola: ci si puo mettere l'uvetta, 3 etti di farina, 2 uova, 150 g. di zucchero, 1 tazzina di
olio, 3 tazzine di latte, limone, pane degli angeli. Dopo cotta zucchero a velo sopra.

Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto




