Ricette del Cassetto Ricetta del 2021

Ciambella della nonna Emilia

 ( unknown
Preparazione: — Cottura: — Porzioni: — Difficolta: Media
Ingredienti Procedimento
farina 300 g « Mettere in una zuppiera grande: farina, zucchero, lievito e
zucchero semolato 100 g amalgamare con olio, uova e latte fino a ottenere un composto
cremoso.
cioccolato fondente 100 g
e Aggiungere la scorza di limone e il cioccolato quindi amalgamare di
uova .
nuovo il composto.
olio d'oliva 1 bicchiere ) o
e Infornare al80 gradi per 35 0 40 minuti; una volta pronta la torta
limone 1 |asciarla raffreddare quindi sformarla e spolverizzarla con lo
lievito per dolci 1 bustina 2zucchero a velo.
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