
Ricette del Cassetto

Torta al limone

Documento originale

Preparazione: — Cottura: — Porzioni: — Difficoltà: Media

Ingredienti

farina 300 grammi

burro 130 grammi

zucchero 150 grammi

tuorli 3 unità

sale un pizzico

limone 1 unità (buccia grattugiata e succo)

lievito per
pane
angeli

1 bustina

Per la crema:

latte 2 bicchieri

tuorli
d'uovo

2 cucchiai

zucchero 2 cucchiai

farina 2

succo di
limone

mezzo

buccia
grattugiata
di limone

2

Procedimento

Lavorare i tuorli con lo zucchero, aggiungere la
farina, il burro, il limone e il lievito.

Note della nonna: nota: Aggiungere il limone quando la crema è fredda

Ricetta originale da manoscritto — impararecongusto.it/ricette-del-cassetto


